
Prenez la RestaurationPrenez la Restauration
par la Baguette !par la Baguette !

C’est facile !C’est facile !

Ça paie !Ça paie !

Ça dure !Ça dure !

www.boulangerie-firmin.com



Faire des magasins qui coûtent le moins cher possible
Grâce à la maîtrise des investissements initiaux, du loyer et de la 
dette, nous atteignons le seuil de rentabilité très rapidement.  
Un magasin coûte en moyenne, tous frais compris, 400 k€ (hors 
droit au bail).

Proposer une offre à prix discount sans renier 
la qualité des produits
Tous nos produits sont inclus dans le 3+1 OFFERT et sont fabriqués 
sur place à la vue des clients à partir de matières premières 
sélectionnées (blés issus de l’agriculture raisonnnée, fruits et 
légumes frais ...).

Ne pas dépendre d’hommes “métiers” 
Notre savoir-faire est accessible aux débutants, tous nos processus 
sont conçus dans cet esprit. Nos équipiers, tous polylavents, sont 
tous des papas et des mamans qui cuisinent à la maison !

Firmin est un concept de boulangerie et de restauration créé en 
2006 dans le sud-ouest de la France, en Dordogne.

Notre concept réunit en un seul endroit la boulangerie,  
la pâtisserie, la restauration rapide avec un système de vente 
fondé sur le 3+1 OFFERT, sur tout, tout lea temps.

Et la crise alors ?
L’inflation et la crise du pouvoir d’achat sont paradoxalement nos 
alliés : nous accueillons tous les jours des clients qui se détournent 
de la restauration traditionnelle et qui cherchent une solution 
repas qui ne leur coûte qu’1 seul titre restaurant !

Assurer une rentabilité élevée aux Franchisés
Entre 10 et 20 % du CA HT, grâce à une marge brute cible de 73 % et 
une masse salariale maîtrisée, inférieure à 30 % du CA.

c’est quoi?c’est quoi?

LeLe

Votre CA!Votre CA!

300 à 400 Clients/jour

=
x 6€

 le panier moyen

Les produits de 
restauration 
qu’on vend

La baguette
qu’on offre

C’est facile !C’est facile !

Ça dure!Ça dure!

Ça paie !Ça paie !

Manger dans une boulangerie coûtera toujours moins cher que de manger 
dans un restaurant !
C’est grâce à cette évidence que notre secteur traverse toujours bien les crises !
Chez Firmin, nos clients se restaurent pour 8,40 €, tous les jours, partout, en 
choisissant dans nos vitrines un plat, une boisson et un dessert.
Personne d’autre ne sait faire ça aussi bien !

Il faut arrêter de se perdre dans les concepts et les produits qui disparaissent, 
une fois la mode passée ! Et avec les réseaux sociaux, la mode passe vite !
Nous, on ne fait que des produits qui durent, que nos grands-parents 
mangeaient déjà, et que nos petits-enfants mangeront encore !

Ah, la baguette…
Très souvent (60% de cas), nos clients ne la paient pas, on leur offre !

Le 3+1 OFFERT fait de nous la seule boulangerie où l’on ne paie pas son pain !  
La baguette est souvent le moins cher des quatre produits du client, c’est donc 
elle qu’on offre !
C’est ce qu’on appelle un produit d’appel et à la fois  encore un formidable générateur 
de trafic ! Aucun autre concept de restauration ne peut en dire autant !

25 k€ HT Tout inclus!Droits d’entrée :
5%

 du CA HTRoyalties :

0,5%
 du CA HTMarketing :

Notre offre, tout au 
long de la journée ! 

Combien ça coûte ?Combien ça coûte ?



On est déjà là !On est déjà là !

Notre histoireNotre histoire
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BOULANGERIES

GROUPE FOUREY ENTREPRISES
39 cours Saint-Georges - 24000 PERIGUEUX
05 47 46 80 48 - developpement@franchise-firmin.com

www.boulangerie-firmin.com

 2006 : Création du concept à Périgueux (24)
 2012 : Début de la franchise
 2019 : On sort de France métropolitaine !
 2024 :  50 boulangeries !


